


« Comme mon pére, je crois que le vin devrait Etre apprécié, pas idolitré.
J'ai créé cet assemblage dans un esprit purement hédoniste!s

Sacha Alexis Lichine

PERPETUANT L'ESPRIT D'INNOVATION
QUI SE TRANSMET DE PERE EN FILS
DANS LA FAMILLE, SacHA LICHINE
CONJUGUE TOUT SON SAVOIR-FAIRE
EN MATIERE DE  VINIFICATION
ET SA CONNAISSANCE DU MARCHE
POUR CREER UNE GAMME DE VINS

PLEINS DE FRUIT ET FACILES A BOIRE.
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VIGHOBLE

Dz somt situss 3 Thezan, Corbisres, Maranssan. Béziers
et Puicheric damns le Mimervois.

CEFPAGES
45% Merlot, 46% Cabermnet Sauvignon, 8% Grenache.
VINIFICATION
Ce vin allie le meilleur du savoir-faire frangais et la
technologie modermne de production des vins du Mouveau
Monde. Pré-fermentation a basse température.
Légare extraction. 12 & 18 jours en cuve.
Contrile des températures.
MOTES DE DECUSTATION
Violet trés soutenu avec de légers reflats manves.
ez complexe aux accents de cerise mélangse a des épices.
Une charmamfe harmonie de chocolat et vanille avec des
fruits rouges accompagnes de notes boisées au palais.
LUne finale exceptiormelle.
ACCOMPACHEMENTS
Ideal avec du poulet piri piri cu des penne arabiata
EUGGESTION MUSICALE

L'aide génereuse des Folling Stones,
'l am the little red rooster, too lazy to crow for days".







SACHAL
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WVICGROBLE

s =oel siluie 4 Thiean, Corbieres, Maragswan, Boeiors
ol Puichore dars Le Alimnervois

CEPAGES
52% Chardonnay, 30% Sauvignon, 18% Viognier,
VINIFICATIORN

Cieoveim allie e e lear du savoir-Tamme francais
ol la wchnologie moderme die la production des vins
du Nouveau Monde, Conlacl aver la peau avanl prossagee,
fermenlalion a hasse lempératune (14 - 15°C),
% du vin et Slosed en (GL e obsdme

NOTES DE DEGUSTATION
Charmante coulowr verl pale aux reflols dones,
Mo frunld de pische, raising, banane of mangue,
Lo palais est dgquilibed, Une finale délicatement boisie,

ACCOMPACGMNEMENTS

Iddal aves une salade de roguetbe of parmwesan
o e Fewile o mor,

SUGGESTION MLUSICALE

Un meorceau de Lowis Jordan's Jumpin' Jive complode
la scone "There ain'l nobody here bl us chickens”,







SACHAL
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VIGHOBLE

Sifués sur les sables de la Camargue, 4 proxdmite
d'Aipue Morte, enbord de mer.

CEFAGES
40% Grenache Gris, 55% Grenache INoir, 5% Carignan,
VINIFICATION

Vinification a basse température pendant 3 semaines
Pumextsirelenu::imum@a:&nmsdef:ﬁh

MOTES DE DEGUSTATION

Couleur gris rose, frés pile. Parfum floral.
Fond et équilibré. Une finale pleine de fruits moirs.

ACCOMPACGHNEMENTS

Essavez-le avec un steak de thon aux olives noires,
ou simplement en guise d'apéaritif.

SUGGESTION MUSICALE

A boire en grande quantité en &coutant
"La vie en rosa” d'Edith Piaf.
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